
Montana Firma LʼAcciaio

COLTELLI KNIVES Futura
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160013
Pane - Bread knife
cm. 23

160018
Salato - Salame slicer
cm. 23

160016
Prosciutto stretto
Ham knife, narrow
cm. 28

160026
Forchettone - Cookʼs fork
cm. 34

160029
Acciaino
Sharpening steel
cm. 28

160005
Verdura - Vegetable knife
cm. 7

160006
Spelucchino - Paring knife
cm. 11

160007
Tavola - Table knife  
cm. 11

160011
Cucina - Kitchen knife  
cm. 16 - cm. 19 - cm. 22

160012
Arrosto - Carving knife  
cm. 23

Futura

160015
Filetto - Filetting knife
cm. 18
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160028
Spatola - Spatula 
cm. 28

160017
Prosciutto  
Ham knife
cm. 32

160025
Panettiere 
Baker knife
cm. 32

160011
Trinciante  
Cookʼs knife
cm. 24 - 31

160035
Disossare consumato 
Boning knife, extra narrow
cm. 14 - 16

160038
Francese  
Butcher knife
cm. 18 - 20 - 22

160038
Francese  
Butcher knife
cm. 25 - 31

160039
Affettare - Slicing knife
cm. 20 - 25 - 31
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160036
Disossare stretto  
Boning knife, narrow
cm. 16 - 18
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 Futura

Acciaio inox
Eccellente trattamento termico 
dellʼacciaio: microstruttura uniforme, 
massima elasticità, 
ottima resistenza alla corrosione.
Stainless steel
Superior heat treatment of steel: 
uniform microstructure, balanced 
elasticity, high degree 
of rust resistance.

Lavorazione lama
Lavorazione della lama 
“a sezione differenziata”. 
Combina perfettamente
robustezza e flessibilità.
Blade finishing
Taper ground blades
for better balance, 
comfort and  
effectiveness.

Filo uniforme
Angolo del filo uniforme 
e ottimale (< 35°), 
controllato con 
apparecchiatura laser.
Uniform edge
Uniform and optimal 
cutting edge (< 35°),
tested with  
laser equipment. 

Manici
I manici sono costituiti 
da unʼanima interna in 
materiale sintetico rigido e 
indeformabile, e da un rivestimento 
esterno morbido in gomma 
termoplastica antiscivolo. 
I due materiali, adatti al contatto 
con alimenti, aderiscono 
perfettamente, in modo da formare 
un corpo unico.   
Handles
The handles are made 
with a core in rigid plastic, 
coated with a thick layer of non-slip 
thermoplastic rubber. 
These two materials are moulded 
together to form 
a perfectly solid handle. 

Qualità Montana
Montana Quality

Confezione
Packaging

Fiskars Montana s.r.l.
Uffici e magazzino: 23862 Civate (Lecco)
Tel. (0341) 215111 - Fax (0341) 551654

www.m-montana.it
e-mail: mailbox@fiskars.it

Made in Italy


